GRENZENLOS

WIE NICKI SIE UNS ZAUBERT...

Zutaten
(4 Personen)

400 gr frische Pasta

10 Stk. getrocknete Paprika
3 Knoblauchzehen

150 gr Paniermenhl

KOCHEN

150 - 200 gr Cacioricotta (alternativ:
Parmesan oder Grana Padano)
Olivenal

Salz & Pfeffer

Die Pasta al dente kochen und beiseite stellen.

Die Knoblauchzehen kleinschneiden und in einer grofSen Pfanne mit
dem Paniermehl in Olivendl anbraten. Nicht schwarz werden lassen!
AnschlieBend ebenfalls auf die Seite stellen.

SchlieBlich die Paprika in der groBen Pfanne in reichlich Ol anbraten.
Die gekochten Nudeln und die Cacioricotta unterheben.

Die Nudelmischung auf den Tellern portionieren und mit dem

Paniermehl garnieren.
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